Flere moli mel og mysli

Her er nogle gode rad til, hvordan du undgar at dele dit

mel og din morgenmad med forslugne mal
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M ol. Alle kender dem, og
alle hader dem. Og nu

ser det ud, som om stadig flere -

danskere ogsa har haft den
uheldige oplevelse at finde
mgl i melet eller myslien.
Det bekrzefter Lise Sten-
gard Hansen, seniorforsker

ved Institut for Plantebeskyt-
telse og Skadedyr ved Aarhus

Universitet.

delbar forklaring p&, hvorfor
mgllene i stigende grad indta-
ger danske kekkener.

Skulle du veere sa uheldig
at stede pa noget ekstra kna-
sende i morgenmaden, er der
dogingen grund til at rende
til leegen. Der er intet farligt i
at spise et mol.

»Spiser man rigtig mange,
kan det maske give lidt util-
pashed. Men en enkelt larve
eller to skader ikke, siger
hun.

ligefrem har lyst til at have
mel - hverken i huset eller
maden. Sa her er nogle gode
rad til, hvordan du slipper af
med de mol, du allerede har
- og hvordan du holder dem
borte fra din morgenmad.

Hun har ikke nogen umid- Frys eller varm dem ihjel

: For det forste er det altid en

i god ide at holde gje med mel
i oggryn -isger hvis det er no-
i get, du ikke bruger seerlig tit.

Mollene kaster sig helst

i over hvedemel, men de kan

. ogsaleve af korn, frg, torrede
¢ frugter, mandler, pasta og

¢ lignende.

Dukan se, at der er mol,

i hvislarverne har dannet
: spindiposen, og mel, klid
i eller gryn er klumpet og

i grabrunt.

Men nu er der jo ingen, der :
i getlevendeien pose mel, kan
i duleegge denifryserenito

. degn eller seette deniovnen

i ved 55 graderien time.

Hyvis du tror, at der er no-

»Begge dele virker. Men

hvis du seetter deniovnen, vil
: melet starte pa en enzymned-

Er det en rosin, eller rorer den
pa sig? Finder du mol i din
mysli, skal du satte ind med
det samme. Fotomontage:
Colourbox

brydning. Sa det er bedst med
i fryseren,«siger Lise Stengdrd
: Hansen.

En anden vigtig ting er hy-

 giejne: Hold dit kekken rent.

Har du allerede mol, sa

i smid altud, der er gaet meli,
i gorrentikegkkenskabet med
i enstgvsuger, og sorg for at

i komme ind i alle revner og

¢ hullerne til hylder. Tjek dine
i nye varer grundigt for mel,

: inden du seetter dem i luft-

i teette beholdere.

Svirrer der stadig mel

¢ rundtikekkenet, vil de enten
. forsvinde med det samme,

i eller devil stille og roligt do

¢ afsult.

»Det gzelder simpelthen

om at neegte dem adgang til
i mel og gryn,«siger Lise Sten-
: gard Hansen.




